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Rezepte «SRF bi de Lit — Landfrauenkliche 2017»
Risotto mit Rotwein

Von Nicole Tanner

FUr 6 Personen

¢ 500 g Risotto-Reis

e 4 dl Rotwein (z.B. Cabernet Dorsa)
e 80 g Butter

o 1 Zwiebel

e ca. 1| Rindsbouillon

e ca.4dl Rahm

e ca.5EL Reibkase

e Salz

o Pfeffer

o evtl. Streuwiirze

Zwiebel schalen, hacken und mit Butter andiinsten. Risotto hinzugeben und kurz mitdiinsten. 1 TL
Salz beifigen und mit dem Wein abléschen.

Standig umrihren und immer wieder Rindsbouillon dazugeben. Mit Pfeffer, Salz und evtl. Streuwtrze
abschmecken. Nach ca. 20 Minuten Rahm, Reibkase und noch etwas Butter beigeben, nochmals
umruhren und sofort anrichten.

Das Risotto sollte eher fllissig sein. Falls es zu fest wird, am Schluss noch etwas Wein hinzufligen.

Seite 1von 1



